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Bazi Grlnler findik, fistik, ceviz ve yumurta icermektedir.
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Fiyatlarimiza KDV dahildir.
MenU fiyat degdisim tarihi;
30/12/2025

Haci Sabri Baday

1917 Yilinda Gaziantep’te dogdu.
Baba meslegi olan kebap ve baklavaciligi 1949 yilina kadar Gaziantep’te strdtrda.

Ayni yil Ankara’ya gelerek, Denizciler Caddesi’nde kebap ve baklavaciligi beraber devam ettirdi.

1957 yilindan itibaren eski TBMM karsisindaki ¢arsi icerisinde, yalniz baklavacilik ile istigal etti.
1971 yilinda Necatibey Caddesi’ne geldi ve 1983 yilinda vefat edinceye kadar

burada hizmet verd,.

Hayati boyunca diristlUk ve kaliteden taviz vermeyisi onu hep zirvede tuttu. 3. kusak olan
Mehmet Ali Baday, Abdullah Baday ve Abdurrahman Baday; baba mesledini ayni ¢izgide
sUrdUirmektedirler. GunumuUzde 5. kusak olan torunlari da bu bayrak yarisinda, bayragdi ele alip

ayni cizgide strdlirme azmi icindedirler.

Baklavaci Hacibaba markasinin kusaktan kusaga blyUyerek aktarilmasinda en blyUk pay,

damak zevkini cok iyi bilen siz degerli mUsterilerimize aittir.
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GELENEKSEL SERPME KAHVALTI

el s
Peynir Tabagi

Sepet peyniri, Erzincan savak tulum peyniri, cecil peyniri, eski Kars kasari

Soglis Tabagdi

Domates, salatalik, biber, roka, reyhan

Zeytin Tabagi
Ayvalik yesil kirma, Gemlik siyah

Soslu Zeytin Piyazi
Ayvalik yesil zeytin, kirmizi biber, nar eksisi, ceviz, maydanoz, susam,

zeytinyagdi

Cevizli Muammara

Kozlenmis kirmizi biber, domates ve biber sal¢asi, ceviz,
ekmek kirigi, nar eksisi, zeytinyadi ve baharatlar ile.

Domates Soslu Yogurt Kizartma

Yesil biber, patlican ve patates kizartmasi Uzerine domatesli sarimsakli sos ve
yogdurt servis edilir.

Sahanda Yumarta / Menemen / Omlet

Dilediginiz yumurtay! sec¢ebilirsiniz.

Sal¢ali Biberli Domatesli Sucuk
Tereyaginda kavrulmus koy salcasina biber, sucuk ve domates eklenerek

pisirilir ve servis edilir.

Hacibaba Su Boregi
Sade yagl ve Antep peynirli su béregdi.

Pisi ve 3 Peynirli Sigara Boregi

Ezine, tulum, kasar ve maydanoz ile.

Eksili Patates Cipsi

Ev yapimi sumak eksili patates cipsi.

Sahine

Tahin, tereyadi ve bal susam ile servis edilir.

Ev Yapimi Regel & Cikolatali Findik Kremasi

Mevsim meyvelerinden hazirladigimiz ev yapimi regel ve yogun aromali
cikolatall findik kremasi.

Ekmek Sepeti
Ankara Simidi, Kibban Ekmek

Cay

1.700% / 2 Kisi

SERVISIMiZ EN AZ 2 KiSiLIK YAPILMAKTADIR.

*imza Yemeklerimiz @Alerjen | Sut Urini JAci #Vejetaryen

Bazi UrUnler findik, fistik, ceviz ve yumurta icermektedir.
Lutfen olasi alerjileriniz i¢in bizi bilgilendiriniz.
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CORBALAR

Ozel Hacibaba Kremali Soslu Gorba* | 3508
AJir ateste pismis kuzu incik, st kremasi ve 6zel terbiyesi ile.

ilk agildigimiz giinden beri yaptigimiz, tarifini nesillerdir aktardigimiz
bize 6zel corbamiz.

Beyran « J 450%
Yaklasik 8 saat boyunca kaynatilan kuzu incik ve kuzu gerdan;

piring, ilikli kemik suyu, tereyadi, sarimsak ve pul biber ile.

Antep’imizin en 6zel lezzetlerinden olup, igerisindeki bol kolajenli ilikli
kemik suyu ile tam bir sifa deposu.

*imza Yemeklerimiz @Alerjen [Sut Urini JAci #Vejetaryen
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&zel Hacibaba Kremali Soslu Corba

Beyran

ANTEP iSi

Sumak Eksili Kuru Patlican Dolmasi 135%
Zirhlanmis kiyma, sumak eksisi, Antep salcasi, tereyadi, nar eksisi,
piring ve baharatlar ile karistirilarak kurutulmus patlicanlarin icine
doldurulur. Kaburga yataginda pisirilir. SGzme yogurt ile

servis edilir.

Cig Kofte J 400t

Simitlik bulgur domatesin kendi suyu ile islatilir, Antep’in
baharatlari ve salcasi ile harmanlanarak glizelce yogurulur.
En son taze sodan, maydanoz, nar eksisi ve zeytinyadi ile
birlestirilerek servis edilir.

Yemegin wrihi

Rivayete gére Adiyaman’da hiikiim stiren Kral Nemrut, Hz. ibrahim’i
atese atmak i¢in Ulkedeki tim odunlari toplatir ve ates yakmayi
yasaklar. Bu sirada avdan dénen bir avci, getirdigi geyidi pisiremedidi
icin geyigin budunu tasla dover, icine bulgur, biber ve tuz katarak
yogurur. Cig koftenin ilk kez 4 bin yil 6nce bu sekilde yapildigi sdylenir.

ICLIi KOFTELER

Haslama igli Kéfte @ | 215%

Haslanan icli kéfte, sGizme yogurt, maydanoz ve tereyadi ile
servis edilir.

icli Kbfte @

Zirhlanmis kuzu ve dana but, kuru sogan, bol ceviz ve
baharatlar ile.

Nar Eksili i¢li Kofte &

Hatay’in dogal nar eksisi ve kuru nane ile yagda kizarmis
icli kofte.

S

Haslama icli Kéfte




BAKLAVA
PATATES

Sefin imza Tabadi

Neden Baklava Patates?

Bu tabak, adini bir benzetmeden degil, dogrudan uygulanan bir
teknikten alir...

Tipkl baklava yapiminda oldugu gibi, patatesler ip inceliginde
dilimlenir; sabirla ve 6zenle, baklava hamurlarinin Gst Uste dizildigi
gibi kat kat tepsiye yerlestirilir.

Her katmanin arasina yag eklenir ve yaklasik 60-80 kat patates
titizlikle hazirlanir. Firinlandiktan sonra agirlik altinda dinlendirilmesi,
ertesi glin kesilip kizartilmasi ise bu emegdin son asamasini olusturur.

Bir baklavaci olarak bu yemege “Baklava Patates” adini vermemizin
nedeni tam olarak budur. Katmanli ustalik, zamanla olgunlasan lezzet
ve mutfak disiplinimizin bu tabakta birebir karsilik bulmasi.

Yaninda servis edilen ev yapimi sarimsakli ve otlu mayonez, bu klasik
teknige modern ve ferah bir eslik sunar.

400¢%

Gelenekten ilham, ustaliktan lezzet...

Baklavacilikta nesillerdir stiregelen ustaligimizi, Michelin yildizli mutfaklarin teknikleriyle harmanladik.
Baklava Patates, sadece Baklavaci Hacibaba'ya 6zel bir regeteyle, tam bir glinlik 6zenli hazirhigin
sonucunda ortaya ¢ikiyor.
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TAS FIRINDAN

Lahmacun Sinisi

Citir Antep Lahmacun 470%

Kuzu kaburga ve dos eti, maydanoz, sarimsak, domates ve
baharatlarla zirhlanir. Sert Antep unundan hazirlanan incecik
hamurla birlestirilip tas firinda pisirilir.

Eksili Urfa Lahmacun @ 470

Kuzu kaburga ve dos eti, nar eksisi, sogdan, ceviz ve baharatlar
ile zirhlanir. Sert Antep unundan hazirlanan incecik hamurla
birlestirilip tas firinda pisirilir.

Sogiirmeli Antep Lahmacun % 550%

Citir Antep Lahmacun tas firinda pisirilmis patlican s6gtrme ile
servis edilir.

Antep’te yenildigi hali ile...

Ayvali Lahmacun * & Mevsimlik 470%

Kuzu kaburga ve dos eti, ayva, nar eksisi, sogan ve baharatlarla
zirhlanir. Sert Antep unundan hazirlanan incecik hamurla
birlestirilip tas firinda pisirilir.

Lahmacun Sinisi ¥ & J 675

Antep lahmacun, nar eksili cevizli sodanli lahmacun, ayvali
lahmacun ya da acili Antep lahmacun, sumakli sogan, maydanoz,
limon, Cubuk tursusu ve domates ile servis edilir.

Bardak Alti Lahmacun & J
Antep / Eksili Urfa / Ayvali / Acili

Lahmacunlarimiz, mese odunu ile harladigimiz tas firinimizda
pisirilmektedir...

,1; s
Ségiirmeli Antep Lahmacun -
A

B

Himza Yemeklerimiz @Alerjen St Urini JAci 4Vejetaryen
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Ayvali Lahmacun




SALATALAR

Erzincan Tulum Peynirli Roka Salatasi ' # 375%

Roka, domates, Erzincan Savak tulumu, Sultaniye GzUmu, kirmizi
sogan, ceviz, nar eksisi ve zeytinyadi ile.

Gavurdagi Salatasi 2 375%

Salatalik, domates, ceviz, sumak, kuru nane, nar eksisi ve
zeytinyadi ile.

Yemegin wrihi

<

Gavurdagdi salatasi, adini Gaziantep ile Adana arasindaki “Gavurdagi” adli
dag silsilesinden alir.

Osmanli déneminde, bu daglik bdlgelere bazen “gavur diyari” denilirdi
¢UnkU eski donemlerde Hristiyan (Romali, Ermeni, SUryani) halklari

burada yasamisti. Dagin adi da zamanla “Gavurdagdi” olarak kalmis.
Salata da bu bdlgeyle 6zdeslestigi icin adi Gavurdagdi Salatasi olmus.

*imza Yemeklerimiz @Alerjen Sut Urinii JAci #Vejetaryen
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Gavurdagi Salatasi .‘

YEMEGIN
TARIHI

Evliya Celebi 17. ylzyilda yazmis oldugu
Seyahatname’sinde Tatarlarin kis toplantilarinda
yaptiklari bir kebaptan bahseder.

Koyun eti dilimlerini, boylarina gére demirden
kebap sisine gecirerek ortasi kalin, iki ucu ince
bir sekil olusturulup sonra ise kizgin ateste
pisirilmesini anlatir. Bu déner kebabin atasi
olarak da tanimlanabilir.

M.O. 3000’lere kadar uzanan bazi kaynaklara
gore, Turk boylari yogurdu; sttt tulumda ya da
deride saklayarak dogal fermantasyonla tesadufen
kesfetmistir.

GoOc¢ebe yasam tarzinda sUt uzun stre
saklanamazdi. Ancak sicaklik ve deri tulumlarin
icindeki bakteriler sayesinde stt eksiyip kivam aldl,
yani yogdurt oldu.

Bu sayede hem uzun slre bozulmayan, hem de
sindirimi kolay bir gida ortaya c¢ikti.

Gavurdagi Salatasi

Gavurdagdi salatasi, adini Gaziantep ile Adana
arasindaki “Gavurdagdi” adh dag silsilesinden alir.

Osmanli déneminde, bu dagdlik bdlgelere bazen
“gavur diyari” denilirdi ¢inkUl eski ddnemlerde
Hristiyan (Romali, Ermeni, Stryani) halklari
burada yasamisti. Dagin adi da zamanla
“Gavurdagl” olarak kalmis.

Salata da bu bolgeyle 6zdeslestigi icin
adi Gavurdagdi Salatasi olmus.

16. ylzyilda Yavuz Sultan Selim’e ikram edilen,
kdzlenmis patlicanlarin sarimsak ve yogurtla
bulustugu bu 6zel lezzeti padisah dylesine begdenir ki,
“Bu yemegdi hangi eli nazik yapti?” diye sorar.

O glnden sonra bu yemek halk arasinda Ali Nazik
olarak anilir.

$

Orta Asya Turkleri, etin her halini dederlendirmek
zorundaydi. Avlanan hayvanlardan elde edilen

eti doverek veya kiyarak saklamak ve pisirmek,
koftenin atasi sayilabilecek bir yontemdi.

Turkler, islamiyet’i kabul ettikten sonra Arap ve
iran mutfaklarindan etkilendiler. “Kifte” kelimesi
Turkceye bu dénemde gecti.

Adiyaman yoéresinde eski bir medeniyetin krali olan
Kral Nemrut, Hz. ibrahim’i tek tanriya inandigi icin
yakmaya karar verir.

Halkina verdigi emir ile kralliktaki batlin agac ve
odun pargalarini blylk bir meydanda toplatir ve
ates yakilmasini yasaklatir. Dagda avlandigi icin
bu emirden habersiz olan bir avci, avladigi geyigi
evine getirerek esinden pisirmesini ister.

Esi, kralin ates yakma yasagini anlatir. Bunun
Uzerine avcl geyigin sag arka budunu ayirir, ince
ince tasla ddverek ezer. Bulgur, biber ve tuz
katarak, ezdigi et ile bunlari iyice yogurur.

Cig koftenin ilk kez bu avci ve ailesi tarafindan
yaklasik 4 bin yil dnce yapildidi rivayet edilir.

Bi:'»rek

Boregdin ilk tohumlari, Turklerin Orta Asya’da
yasadigi déneme, yaklasik M.O. 2000’lere dayanir.

GO¢ebe hayati strdUren Turkler, yanlarinda
tasiyabilecekleri, kolay pisirilebilen yiyecekler
ariyordu.

Hamur isleri bu acidan ¢ok uygundu. Bugday
unundan yapilan yufka, ince acilarak icine peynir,
et ya da ot konulabiliyordu.

“Yufka” kelimesi bile eski Turkgce kdkenlidir ve “ince
acilmis hamur” anlamina gelir.

Hamurun agilmasi, dévilmesi, incecik hazirlanmasi,
pratik ve dayanikli besin yapimini mamkdn kildi.



MEZELER

Antep Mancasi *els 325%

Kurutulmus Antep patlicani, firik bulguru, ceviz, Antep’in karisik
salcasl, zeytinyadi ve sarimsak ile kavrulur. Baharatlar, taze
sogan, maydanoz, nar ekisi ve limon ile birlestirilerek sGzme

yogdurt ile servis edilir.

Akalit * 2 325%

Ayvalik zeytinyadinda kizarmis al biber, kdy biberi ve havug,
sarimsakli sizme yogdurt ile birlestirilir ve kirmizi yag servis edilir.

Humus Geleneksel &2 325%

Nohut ezmesi, ¢ifte kavrulmus tahin, sarimsak, kimyon,
zeytinyadi, Uzerine salata ile servis edilir.

Kasarh Sicak Humus @ ' # 370%

Nohut ezmesi, cifte kavrulmus tahin, zeytinyadi, eski kasar
peyniri, sarimsak, terayadi ve baharatlar ile firinda pisirilir.

Cevizli Muammara @2¢ 325%

Koézlenmis kirmizi biber, domates ve biber salgasl, ceviz, ekmek
kirigi, nar eksisi, zeytinyadi ve baharatlar ile.

Yogurtlu Patlican Ezme  ? 325¢

Tava yogurdu, kdzlenmis patlican ve sarimsak, zeytinyagdi,
kirmizi ve yesil biber ile servis edilir.

Anadolu’dan Mezeler ® & 2 650%

Humus Geleneksel / Muammara / Akalit / Antep Mancasi /
Yogurtlu Patlican Ezme

*imza Yemeklerimiz @Alerjen [Sut Urtini JAci #Vejetaryen
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YORESEL ORTAYA KEBAPLAR

Hacibaba Ozel Karisik Kebap 1,5 Porsivon % @ | 4 1.250%

Et dbner, soslu yogdurtlu kuzu lokum, beyti sarma, sumakli sodan,
kdzlenmis biber, kdzlenmis domates ve patlican s6gurme ile
servis edilir.

Karisik Kebap 2 Kisilik 1.600%

Kuzu sis, Adana kebap, et déner, fistik kebabi, 6zel terbiyeli tavuk
sis, sumakli sogan, kézlenmis biber, kdzlenmis domates, patlican
sdégurme ve firik pilavi ile servis edilir.

Ozel Antep Karisik Kebap 3 Kisilik % | J 2.650%

Ali Nazik ve altl ezmeli sos Uzerine Adana kebap, terbiyeli
kuzu sis ve et déner, tereyadi, ko6zlenmis domates ve kézlenmis
biber ile servis edilir...

Firik Yataginda Kuzu incik 3.600%

Lif lif ayrilan kuzu incik, tereyadl firik pilavi ile birlestirilir. Kirmizi
sodan, yesil biber ve kavrulmus badem ile servis edilir.

Himza Yemeklerimiz @Alerjen Sut Urini JAci 4Vejetaryen
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ISKENDER ve DONER

Tereyagh iskender ' 840%

ince ince aciimis dana but eti marine edilerek dinlendirilir. Ateste
pisirilerek kizarmis pide, tereyadi, domates sosu ve yogdurt ile
servis edilir.

Soganli iskender * | 840t

ince ince aciimis dana but eti marine edilerek dinlendirilir. Ateste
pisirilerek kizarmis pide tUzerine sumakl sodan, tereyadi,
domates sosu ve yogurt ile servis edilir.

Et DOner 780%

ince ince aciimis dana but eti marine edilerek dinlendirilir. Ateste
pisirilerek yaprak yaprak kesilir ve servis edilir.

Yemegin wrihi

Evliya Celebi, 17. yluzyilda yazmis oldugu Seyahatname’sinde,
Tatarlarin kis toplantilarinda yaptiklari bir kebaptan bahseder. Koyun
eti dilimlerini boylarina gére demir kebap sisine gecirerek, ortasi kalin,
iki ucu ince bir sekil olusturup kizgin ateste pisirdiklerini anlatir. Bu
yemek, doner kebabin atasi olarak da kabul edilir.

Yogurtlu Acili Déner EEIILEREY & | J 810t

Doner eti, tereyadi, domates sosu, kitir pide, yodurt, sarimsak ve
pul biber ile.

*imza Yemeklerimiz @Alerjen [Sut Urtini JAci #2Vejetaryen
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Yogurtlu Acili Déner

KEBAPLAR

Zirhta Adana / 780%

Zirhlanmis kiyma, al biber ve baharatlar ile.

Terbiyeli Kuzu Sis 920%

Ozel terbiyesi ile dinlendirilmis kuzu but eti.

Ozel Terbiyeli Tavuk Sis 750t

Domates ve biber salgasi, yodurt, zeytinyadi ve baharatlarla
dinlendirilmis tavuk g&gsu.

SiZE OZEL

Dana Sashk * 990%

ince ince acilmis dana bonfile zel marinasyonu ile dinlendirilir.
Kirmizi sodan ve yesil biber ile sise takilarak mangalda agir agir
pisirilir. Kizarmis simit ve sicak humus yataginda servis edilir.

Sac Tava ¥ & 920¢

Dinlendirilmis kuzu eti, tereyadi, yesil biber, domates, sarimsak
ve kekik ile servis edilir.

Kiisleme % 1.050¢

Dinlendirilmis stt kuzu klslemesi, patlican s6gurme ve
garnitlrler ile.

¥ imza Yemeklerimiz @Alerjen | Sut Urini JAci 2Vejetaryen
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Dana Saslk




SiZE OZEL

Beyti Sarma 850

Domates sos yataginda lavasa sarilmis zirhlanmis kiyma
mangalda kizartilir, sizme yodurt ve Antep fistigi ile tereyadi
esliginde servis edilir.

Fistik Kebabi 820%t

Antep’in en 6zel kebaplarindan olan baklavalik fistik ile zirhlanmis
kuzu but eti ocakta agir adir pisirilir, patlican s6gurme ve
garnitUrler ile servis edilir.

Firik Yataginda Kuzu incik 900%

Lif lif ayrilan kuzu incik, tereyadl firik pilavi ile birlestirilir. Kirmizi
sogan, yesil biber ve kavrulmus badem ile servis edilir.

Himza Yemeklerimiz @Alerjen [Sut Urini JAci 4Vejetaryen
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Firik Yataginda Kuzu incik

Fistik Kebabi
T

Beyti Sarma



SiZE OZEL

Soslu Yogurtlu Kuzu Lokum * | 950%

Ocakta agir agir pisirilmis kuzu eti, tereyadinda kizartilmis pide,
domates sosu, stizme yogdurt ve kdzlenmis biber ile servis edilir.

Ali Nazik

Koz patlican ve sarimsakli yogurt yataginda tereyadi ile
servis edilir.

Kuzu Sis 1.040t / Adana 900 ..
uzu Sls / Adana Yemegim [arivi

16. yUzyilda Yavuz Sultan Selim’e ikram edilen, kézlenmis patlicanlarin
sarimsak ve yodurtla bulustugu bu 6zel lezzeti padisah dylesine
begenir ki, “Bu yemegdi hangi eli nazik yapti?” diye sorar.

O glnden sonra bu yemek halk arasinda Ali Nazik olarak anilir.

Yogurtlu Bahar Kebabi 9200%

Zirhlanmis kuzu eti, sarimsak, al biber yesil biber ve baharatlar
ile harmanlanir. Tereyadinda kizarmis pide yataginda domates
sosu ve stizme yodurt ile servis edilir.

*imza Yemeklerimiz @Alerjen |Sut Urind JAci #Vejetaryen
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Soslu Yogurtlu Kuzu Lokum

Ali Nazik b

Yogurtlu Bahar Kebabi
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BAKLAVACI HACIBABA
TADIM MENUSU

*el s

Anadolu’dan Mezeler

Humus Geleneksel / Muammara / Akalit / Antep Mancasi /
Yogurtlu Patlican Ezme

Gavurdagi Salatasi

Salatalik, domates, ceviz, sumak, kuru nane, nar eksisi ve
zeytinyadi ile.

Cig Kofte

Simitlik bulgur domatesin kendi suyu ile islatilir, Antep’in
baharatlari ve sal¢asi ile harmanlanarak glzelce yodurulur.
En son taze sodan, maydanoz, nar eksisi ve zeytinyadi ile
birlestirilerek servis edilir.

Eksili Patates Cipsi

Ev yapimi kizarmis Nigde patatesi, sumak eksisi, maydanoz ve
eksili yogurt sos ile servis edilir.

Nar Eksili icli Kofte

Hatay’in dogal nar eksisi ve kuru nane ile yagda kizarmis
icli kofte.

Hacibaba Ozel Karisik Kebap

Et doner, soslu yodurtlu kuzu lokum, beyti sarma, sumakli sodan,
kdzlenmis biber, kdzlenmis domates ve patlican s6gtrme ile
servis edilir.

Ozel Kare Baklava

Kaymak ile servis edilir.

Mesrubat, Su

KiSi BASI FiYATIMIZ 1.935%

SERVISIMIZ EN AZ 2 KiSiLiK YAPILMAKTADIR.

*imza Yemeklerimiz @Alerjen [Sut Urtini JAci #Vejetaryen
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LUtfen olasi alerjileriniz i¢in bizi bilgilendiriniz.
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1940 Fistikli Baklava

BAKLAVALAR

76 yillik bir ge¢mis, 5 kusaklik bir birikim...

Kultdr, gelenek, bilgi, emek ve zanaatla sekillenen; damak zevkini
en iyi bilen siz degerli misafirlerimizin katkisiyla buglinkd haline
ulasan baklavalarimiz...

Baklava Tadim Tabagi ¥ 1.600%
Fistik sarma, sobiyet, &zel kare baklava, kaymak ve dondurma ile
servis edilir.

Fistikli Baklava
Cevizli Baklava

Kaymakli Baklava

Kuru Baklava

&zel Kare Baklava

Havug Dilimi .
-

Sobiyet ‘. -

Sultan

Sari Burma .
Fistik Sarma

Biilbiil Yuvasi

Fistikhi Kadayif

Fistikhi Burma Kadayif

Soguk Baklava

Fistik Ezmesi

Kiinefe

Fistiklhl Kiinefe

Kesme Maras Dondurmasi

Sit Kaymagi

@ | Baklavalarimizin hepsi icin gecerlidir.

*imza Yemeklerimiz @ Alerjen [Sut Urini JAci #Vejetaryen

Bazi Grtnler findik, fistik, ceviz ve yumurta icermektedir.
Lutfen olasi alerjileriniz i¢in bizi bilgilendiriniz.

Baklava Tadim Tabagdi




Ozel Kare Baklava
Sari Burma

-

-
Fistik Ezmesi

-

-
Kaymakli Baklava




. Havug Dilim
-

- g T

= -
o N

Sobiyet
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1949

ICECEKLER

Elmasiye %

80t

Elma, mevsimine gore ayva ve limon, seker eklenerek, tarcin,
karanfil ve hibiskus ile kaynatilir. Daha sonra icerisine reyhan ve

nane yapraklari atilarak dinlendirilir ve servis hazir gelir.

Ozel Yayik Ayran

Taze Sikilmis Portakal Suyu

Taze Sikilmis Nar Suyu
Nar Portakal

Kola

Light / Zero

Fanta

Uludag

Fusetea
Limon / Seftali

Beypazari Maden Suyu
Soda limon
Meyve Sulari

Salgam
Acili / Acisiz

Ayran
Tirk Kahvesi

Dibek Kahvesi

Cay

Su 0.5L 40% / Su 1L 60% / Su 1.5L 100%

*imza Yemeklerimiz @Alerjen [Sut Urtinii JAci #Vejetaryen

Bazi GrUnler findik, fistik, ceviz ve yumurta icermektedir.
Lutfen olasi alerjileriniz i¢in bizi bilgilendiriniz.

Ozel Yayik Ayran

Baklavaci Hacibaba markasinin kusaktan kusaga bliyliyerek aktarilmasinda en bliylik pay, damak
zevkini ¢ok iyi bilen siz degerli misterilerimize aittir...

Bizi Tercih Ettiginiz icin







